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**** AANDACHT **** 

Beste klant, 

Met dit bericht willen we u op de hoogte brengen van een uitdaging waar we 

momenteel mee te maken hebben: een aanzienlijke beperking in de 

beschikbaarheid van onze grijze Noordzeegarnalen. De vangsten van 

Noordzeegarnalen zijn al maandenlang ver onder het normale niveau.  

De aanvoersituatie in februari 2024 is vanwege de weersomstandigheden ronduit 

slecht geweest. Dit alles betekent dat de beschikbaarheid van gepelde 

Noordzeegarnalen zeer beperkt is en de prijzen sterk stijgend. 

 Het is op dit moment niet aan te geven hoe lang deze uitzonderlijke situatie zal 

aanhouden. 

Bijgevolg zien wij ons genoodzaakt volgende toeslag aan te rekenen bij elke 

koude schotel waar een gevulde tomaat met garnalen of garnaalsla inbegrepen is: 

supplement van 2 € (dit gedurende de maand februari 2024). 

 Voor de maanden die hierna volgen, zal op deze pagina de actuele stand van 

zaken doorgegeven worden. 
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Koude schotel 
 

Gepelde tomaat rijkelijk gevuld met garnalen en mayonaise, perzik met tonijnsalade, 
assortiment fijne ambachtelijke vleeswaren, gebakken kippenboutje, paté, aardappelsalade 
en broodjesassortiment.  

 
                                                                                                                             27,00 € per persoon 

 
 

 

 
 
 
 
 
 

Luxe kaas- en charcuterieschotel Le Bon Vivant 
(min. 6 personen) 

 
Assortiment aan geselecteerde kazen, afgewerkt met noten, dadels, abrikozen, vijgen en vers 
fruit.  
 
Asperge in een jasje van gekookte ham, Franse Bayonneham met meloen, delicatessesalami, 
fricandon met kriekjes, huisbereide Serskampse kop met mosterd en een gebakken 
kippenboutje. 
Aangepast broodassortiment (diverse minipistolets, minibroodjes, …) 

    29,00 € per persoon 

 
 
 
 
 



 
 
 
 

Zalmschotel (min. 4 personen) 
 

Twee mootjes gepocheerde zalmfilet met verse tuinkruiden, gamba, gepelde tomaat rijkelijk 
gevuld met grijze Noordzeegarnalen en mayonaise, perzik gevuld met huisbereide 
tonijnsalade, 2 scampi’s met dipsausje en eitje gevuld met huisbereide krabsalade (echte krab) 
en eitje gevuld met kabeljauwsalade. 
 

Aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade en 2 koude sausjes. 
 35,00 € per persoon 

 
OF Tomaat gevuld met garnalen natuur: supplement + 3,00 €/pers. 
 
 
 
 

Koud luxe buffet Le Bon Vivant (min. 4 personen) 
 

 
Mootje gepocheerde zalmfilet met verse tuinkruiden, waaier van ambachtelijk gerookte vis 
(zalm- en heilbotfilet), gamba, gepelde tomaat rijkelijk gevuld met grijze Noordzeegarnalen en 
mayonaise, perzik gevuld met huisbereide tonijnsalade en eitje gevuld met huisbereide 
krabsalade (echte krab). 
 

Verse asperge in een jasje van gekookte ham, Franse Bayonneham met meloen, delicatesse-
salami en gebakken kippenboutje. 

 

Aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade en 2 koude sausjes. 
 40,00 € per persoon 

 
Enkel visbuffet, aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade en 2 
koude sausjes.  36,00 € per persoon 
 
OF Tomaat gevuld met garnalen natuur: supplement + 3,00 €/pers. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Koud luxe buffet Le Bon Vivant nr. 2 (min. 8 personen) 
 

Mootje gepocheerde zalmfilet met verse tuinkruiden, waaier van ambachtelijk gerookte vis 
(zalm-, heilbot- en palingfilet), gamba, gepelde tomaat rijkelijk gevuld met grijze 
Noordzeegarnalen en mayonaise, perzik gevuld met huisbereide tonijnsalade, scampi met 
dipsausje, eitje gevuld met huisbereide krabsalade (echte krab) en gevuld peertje met 
garnalen en kruidenkaas.  
 
Verse asperge in een jasje van gekookte ham, Franse Bayonneham met meloen, delicatesse-
salami en gebakken kippenboutjes. 

 

Aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade en 2 koude sausjes. 
44,00 € per persoon 

 

Enkel visbuffet, aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade en 2 
koude sausjes.      40,00 € per persoon 

 

OF Tomaat gevuld met garnalen natuur: supplement + 3,00 €/pers. 
 
 

Koud super de luxe buffet Le Bon Vivant (min. 20 personen) 
 

Mootje gepocheerde zalmfilet met verse tuinkruiden, waaier van ambachtelijk gerookte vis 
(zalm-, heilbot- en palingfilet), gamba, gepelde tomaat rijkelijk gevuld met grijze 
Noordzeegarnalen en mayonaise, gepelde trostomaat gevulde met echte huisbereide 
krabsalade, eitje met kabeljauwsalade, perzik met huisbereide tonijnsalade, borrelglaasje met 
gerookte heilbotmousse, scampi met dipsausje en peertje gevuld met fijne kruidenkaas en 
Noordzeegarnaaltjes 

 

Verse asperge in een jasje van ambachtelijke beenham, Spaanse Trevelez ham met 
meloengarnituur, delicatessesalami en gebakken kippenboutjes. 

Aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade en 2 koude sausjes. 
 50,00 € per persoon 

Enkel visbuffet, aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade en 2 
koude sausjes.      46,00 € per persoon 

 

OF Tomaat gevuld met garnalen natuur: supplement + 2,50 €/pers. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Aanvulling op bovenstaande schotels 

 

- Koude of warme aperitiefhapjes  

- Extra met ½ kreeft Belle Vue dagprijs 
(mooi gegarneerd op schotel en met bijpassende vinaigrette) 

- Diverse mini-pistolets  0,50 € per stuk 

- Dessertenbuffet 10,00 € per persoon 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Zuiders koud luxe buffet (min. 20 personen) 

 

Gepelde tomaat rijkelijk gevuld met grijze Noordzeegarnalen,                                                                                   

fijne gemarineerde zalm met dille, roze peper en bieslook,                                                                                   

gegrilde gamba’s met pesto, gevuld peertje met garnalen en kruidenkaas,    

perzik gevuld met huisbereide tonijnsalade, scampi met dipsausje 

 

Tasje gazpachzo            

                                                                                                                                              

Buffelmozarella met zongedroogde tomatenbavarois 

 

Geitenkaasje met gekaramelliseerde appel en notencrumble 

 

Spaanse Trevelez ham met zijn garnituur 

 

Carpaccio met Parmesaankrullen                                                                                                                                      

 

Vitello tonato schotel           

                                                                                                                                                         

Italiaanse kipfilet met currydip 

 

Delicatessesalami 

 

Aangevuld met een assortiment koude groenten, aardappelsalade, pastasalade,  

2 koude sausjes,  

broodassortiment en boter 

 

  60,00 € per persoon 


